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EL VINO |

El Montezurria 2023 es un vino blanco excepcional que encarna la pureza y la elegancia del terruno de
Rioja. Elaborado a partir de un ensamblaje de 90 % Viura y 10 % Tempranillo Blanco, este vino proviene de
nuestras parcelas situadas entre Labastida y San Vicente de la Sonsierra, en suelos calcareos y arenosos.

En nariz, despliega delicados aromas de flores blancas, jugosa pera y notas citricas, sutilmente realzados por
toques de vainilla y almendra tostada, resultado de una cuidadosa crianza en barricas de roble francés.

En boca, el Montezurria 2023 seduce por su textura sedosa y amplia, ofreciendo un gran volumen mientras
mantiene una frescura vibrante. Los sabores de frutas de pulpa blanca se combinan con matices tostados y
especiados, aportando profundidad y una notable complejidad. La mineralidad, aportada por los suelos
calcareos, confiere una elegante tension que prolonga el final con finura y persistencia.

Este vino representa el equilibrio perfecto entre tradicion y modernidad, destacando la riqueza del terruno
de Rioja y la experiencia del Domaine Canadell Sanchez. E1 Montezurria 2023 invita a descubrir un vino
blanco de gran elegancia, que combina complejidad aromatica y armonia en boca, y promete una hermosa
evolucion con el tiempo.

LA ANADA |

La anada 2023 en Rioja se beneficio de condiciones favorables para producir vinos equilibrados y
expresivos. Los meses de marzo y abril trajeron precipitaciones moderadas, con un total aproximado de 150
mm, lo que asegur6 una humedad suficiente en los suelos y favoreciéo una brotacion homogénea. Le siguio
un verano calido y relativamente seco, marcado por breves olas de calor que permitieron una maduracion
progresiva de las uvas sin un estrés hidrico excesivo. Las temperaturas medias diurnas se situaron entre 28°C
y 32°C, mientras que las noches frescas de agosto, con promedios en torno a los 15°C, contribuyeron a
preservar la acidez y a desarrollar aromas complejos.

A principios de septiembre, algunas lluvias ocasionales aportaron la humedad justa para completar la
maduracion sin comprometer la calidad de las uvas. Las altas temperaturas durante el dia favorecieron la
acumulacion de azucares, mientras que las noches frescas mantuvieron la acidez y la frescura, dando como
resultado una anada caracterizada por una gran profundidad aromatica y una estructura frutal equilibrada.

FAMILIA CANADELL & SANCHEZ |

Fundado y dirigido por dos familias, el Domaine Canadell Sanchez es una alianza dedicada a la elaboracion
de vinos que rinden homenaje a la belleza de Rioja Alavesa. Nuestros 11 hectareas, distribuidos en 19 parcelas
Unicas en Labastida y San Vicente, se benefician de suelos excepcionales, un microclima distintivo y la
experiencia de dos familias unidas por una pasion comun. Carlos Sanchez, apodado “el borgonon espanol”,
aporta su dedicacion a la elegancia y la finura, mientras que la familia Canadell, maestros en la crianza en
barrica durante cuatro generaciones, pone a disposicion su saber hacer para crear vinos premium
reconocidos en todo el mundo. Juntos, buscamos capturar la bebibilidad, la tensiéon y la complejidad del
terruno de la Sonsierra, alcanzando un equilibrio perfecto entre elegancia y profundidad. Cada botella
refleja nuestra busqueda de refinamiento, elevando el caracter tinico de esta region extraordinaria.

CRIANZA|
12 meses de crianza en barricas de roble francés de 225 L y 400 L, seleccionadas por Canadell a partir de
robles de excepcion, especificamente obtenidos de fuentes controladas.

VARIEDADES|
90% Viura
10% White Grenache
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