
Fundado y dirigido por dos familias, el Domaine Canadell Sánchez es una alianza dedicada a la elaboración

de vinos que rinden homenaje a la belleza de Rioja Alavesa. Nuestros 11 hectáreas, distribuidos en 19 parcelas

únicas en Labastida y San Vicente, se benefician de suelos excepcionales, un microclima distintivo y la

experiencia de dos familias unidas por una pasión común. Carlos Sánchez, apodado “el borgoñón español”,

aporta su dedicación a la elegancia y la finura, mientras que la familia Canadell, maestros en la crianza en

barrica durante cuatro generaciones, pone a disposición su saber hacer para crear vinos premium

reconocidos en todo el mundo. Juntos, buscamos capturar la bebibilidad, la tensión y la complejidad del

terruño de la Sonsierra, alcanzando un equilibrio perfecto entre elegancia y profundidad. Cada botella

refleja nuestra búsqueda de refinamiento, elevando el carácter único de esta región extraordinaria.
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La añada 2023 en Rioja, y particularmente en San Vicente de la Sonsierra, se benefició de condiciones

favorables para producir vinos equilibrados y expresivos. Los meses de marzo y abril trajeron

precipitaciones moderadas, totalizando aproximadamente 150 mm, lo que aseguró una humedad suficiente

en el suelo y favoreció una brotación uniforme. Le siguió un verano cálido y relativamente seco, con breves

olas de calor que permitieron una maduración progresiva de las uvas sin un estrés hídrico excesivo. Las

temperaturas medias diurnas oscilaron entre 28°C y 32°C, mientras que las noches frescas de agosto, con

temperaturas en torno a los 15°C, ayudaron a preservar la acidez y a desarrollar aromas complejos.

A principios de septiembre, algunas lluvias ocasionales aportaron la humedad justa para finalizar la

maduración sin diluir la calidad de las uvas. Las temperaturas elevadas durante el día favorecieron la

acumulación de azúcares, mientras que las noches frescas preservaron la acidez y la frescura, dando lugar a

una añada caracterizada por una profundidad aromática y una estructura frutal equilibrada. En general, la

temporada vitivinícola 2023 en San Vicente de la Sonsierra estuvo marcada por condiciones climáticas

ideales, contribuyendo al desarrollo de uvas de gran calidad y prometiendo una excelente añada para los

vinos de Rioja.

Montegoria 1C 2023 es un vino tinto de carácter excepcional, elaborado a partir de La Concova, una parcela
exclusiva de Tempranillo situada en San Vicente. Esta pequeña joya está enclavada junto a algunas de las
parcelas más prestigiosas de Rioja, compartiendo con ellas un terroir único, donde suelos calcáreos, altitud y
microclima se combinan para dar origen a un vino de pureza y elegancia singulares.

En este entorno privilegiado nace Montegoria 1C 2023: una expresión precisa y refinada del Tempranillo,
seleccionada como la mejor calidad de nuestra cosecha. La fermentación en cubas de madera permite una
extracción respetuosa y delicada, preservando la integridad del fruto. El vino es luego criado durante 16
meses en barricas de 500 litros, cuidadosamente seleccionadas entre diferentes orígenes forestales, buscando
aportar complejidad y finura sin dominar la expresión del terruño.

En nariz, Montegoria 1C 2023 revela aromas elegantes de frutas rojas maduras, flores silvestres y una
mineralidad sutil que refleja el carácter calcáreo de La Concova. En boca, destaca por su frescura vibrante, su
textura sedosa y sus taninos finos y estructurados, con un final largo, preciso y elegante.

Montegoria 1C 2023 es más que un vino: es la expresión pura de un lugar excepcional, donde cada sorbo
revela la profundidad y sofisticación del Tempranillo de San Vicente. Un vino de parcela, auténtico y
artesanal, que rinde homenaje al carácter único de La Concova.

16 meses de crianza en barricas de roble francés de 500 L, seleccionadas por Canadell a partir de robles de

excepción, procedentes específicamente de suelos arenosos para resaltar la elegancia.

V A R I E D A D E S
100% Tempranillo


